
 PRIMI  P IATT I

ERSTEN KURSE - F IRST  COUSES

AL”13” POMODORO  FRESCO ,MOZZARELLA E BASIL ICO N°1,7

        MITFRISCHENTOMATEN, MOZZARELLA UND BASILIKUM
          WITH FRESHTOMATOES,  MOZZARELLA CHEESE AND BASIL

                    €13,00                    
   SPAGHETT I  AL”PIRATA”  (COME L I  MANGIAVA MORGAN )  N°1,4 ,14

    POLPO, CALAMARI ,SEPPIA E NERODI  SEPPIA
MITKRAKE,  KALMAREN ,  TINTENFISCH (SCHWARZ)

WITH OCTOPUS,  CUTTLE-FISH AND SQUIDS (BLACK)
 €  14,00

   VONGOLE  IN BIANCO (  LUPINI  )   N°1,14

        MIT FRISCHENTEPPICHMUSCHELN (OHNETOMATENSAUCE)
                WITH FRESHCARPETSHELLS (WITHOUT TOMATO SAUCE)                        

 € 14,00
          

SCOGLIO” COZZE,  VONGOLE,  TOTANINI   N°1,4 ,14

MITMIESMUSCHELN, VENUSMUSCHELN UND PFEILKALMAREN
WITH MUSSELS,  CLAMS AND FLYING SQUIDS

 €  14,00

STRIGOLI  AL  SUGO DI  SPIGOLA  N°1,4 ,9

STRIGOLI WITH SEA BASS SAUCE – STRIGOLI MITWOLFSBARSCHSAUCE
 €  14,00

                                          

 SPAGHETT I   ALLA LEONARDO (  A LEONARDO 18/10/2003 )   N°1,4

SPAGHETTO RISOTTATO SU TARTARA DI TONNO, ASPARAGI E
POMODORO FRESCO

SPAGHETTI WITH TUNA TARTARA AND CHERRY TOMATO
  €  16’00

      STROZZAPRETI  CON COZZE RUCOLA PACHINO E BOTTARGA  N°1,4 ,14
 STROZZAPRETI WITHMUSSELS,  ARGULA,  FRESH TOMATO ANDBOTTARGA

STROZZAPRETI NUDELN MIT MIESMUSCHELN IN TOMATEN, RUCOLA UND «
SARDISCHEM KAVIAR»

  €  14,00

PAPPARDELL I  AL  CINGHIALE   N°1
PAPPARDELLI WITH WILD BOAR

  € 13,00


