PRIMIFIATTI] - ERSTENKURSE - FIRST COUSES

AP 15°POMODORO FRESCO MOZZARELLA E BASILICO

Mit Frischen T omaten, Mozzarella und Basilikum
With Fresh Tomatoes, Mozzare”a Cheese and basil
€11,00

SPAGHETTIALPIRATA" (come li mangiava Morgan)
FOLFO, CALAMARIL.SEFTIA E NERO DI SEFFIA
Mit Krake, Kalmaren , Tintemciscl'w (Sciﬂwarz)
Witl‘l Octopus, Cuttle—ﬁslﬁ and Squids (Blac‘()
€ 14,00

' VONGOLE. IN BIANCO
Mit f—risclﬁcn Teppiclﬁmusc!ﬂeln (Ol‘me T omatensauce)

\Nith FFCS!’I CarPet 5!’!6”5 (Witlﬂout T omato Sauce>
€ 14,00

SCOGLIO COZZE,VONGOLE, TOTANINI

Mit Miesmusc!ﬂeln, \/enusmuscheln und F]Cei]kalmaren
Witl‘l Mussels, Clams and F]Hing Squids
€ 14,00

STRIGOLI ALSUGODISFIGOLA
Strigo]i with sea bass sauce - Strigo]i mit Wolfsbarschsauce

€ 14,00

SFAGETTT ALLALEONARDQO (a [eonardo 18,/10,/2003 )

aghetto risottato su tartara di tonno, asparagi e pomodoro fresco
pag paragiep
SPaghet’ci with T una | artara and cherrg ] omato
€ 16’00

STROZZAFRETICONCOZZE RUCOLAFACHINOE BOTTARGA
S’crozzapreti with Mussels, Argu!a, Fresh Tomato and Bot’carga

Strozzapreti nudeln mit Miesmuscheln in ] omaten, Rucola und « Sardischem K aviars

€ 14,00



