
PRIMI  PIATTI   - ERSTEN KURSE   - FIRST COUSES

Al”13” POMODORO FRESCO ,MOZZARELLA E BASILICO

Mit Frischen Tomaten, Mozzarella und Basilikum
With Fresh Tomatoes, Mozzarella Cheese and Basil

€11,00

SPAGHETTI AL”PIRATA” (come li mangiava Morgan )
POLPO, CALAMARI ,SEPPIA E NERO DI SEPPIA

Mit Krake, Kalmaren , Tintenfisch (Schwarz)
With Octopus, Cuttle-fish and Squids (Black)

€ 14,00

VONGOLE IN BIANCO
Mit Frischen Teppichmuscheln (Ohne Tomatensauce)

With Fresh Carpet Shells (Without Tomato Sauce)
€ 14,00

SCOGLIO” COZZE, VONGOLE, TOTANINI

Mit Miesmuscheln, Venusmuscheln und Pfeilkalmaren
With Mussels, Clams and Flying Squids

€ 14,00

STRIGOLI AL SUGO DI SPIGOLA
Strigoli with sea bass sauce – Strigoli mit  Wolfsbarschsauce

€ 14,00

SPAGETTI ALLA LEONARDO ( a Leonardo 18/10/2003 )
Spaghetto risottato su tartara di tonno, asparagi e pomodoro fresco

Spaghetti  with Tuna Tartara and cherry Tomato
€ 16’00

STROZZAPRETI CON COZZE RUCOLA PACHINO E BOTTARGA
Strozzapreti  with  Mussels, Argula, Fresh Tomato and  Bottarga

Strozzapreti  nudeln mit Miesmuscheln in Tomaten, Rucola und « Sardischem Kaviar»

€ 14,00


